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Aperol Spritz
Campari Spritz

Sorrento
succo arancia, sciroppo maracuja, vodka, succo ananas

Pink Velvet
succo mirtillo, sciroppo fragola, gin, succo pompelmo, tonica

Bologna - Milano Express
montenegro, campari e coca cola

%m

Gin Mare servito con tonica premium FEVER

Gin Malfi Rosa servito con tonica premium FEVER TREE
Gin Primo al Sale di Cervia con tonica premium

Gin Hendrick’s

Gin Roku

sito web

in caso di allergie e intolleranze si prega di chiedere al personale di sala



Selezione di Ostriche ( pz. 6)
mignonette, ricci di burro, pane tostato

La Perla del Giorno
servita al naturale con sfere di MUSCADET e pepe di SARAWAK,
ricci di burro, pane tostato

Crudo d’Eccezione
bis di tartare, scampo, ostrica, carpaccio del pescato, gambero rosso,
gel di soya marinata al miele ed arancia, mayo al wasabi, essenza di mela e zenzero

Carpaccio di Salmone Gravlax
mayo aglio nero, daikon e carote marinate, ponzu gel

Degustazione di Carpacci
spada, salmone gravlax, tonno pinna gialla, pescato del giorno

Tris di Tartare
tonno pinna gialla con gel di mela e zenzero, salmone con mayo al wasabi,
spada e soya marinata

Tartare di Tonno al Naturale
Tartare di Spada agli Agrumi

Tartare di Salmone
gel di mela e zenzero

SERVIZIO: Pane e Coperto euro 3

27

4,5

30

17

24

24

18

19

18

** || pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo e stato sottoposto a trattamento di

bonifica preventiva conforme alle prescrizioni dePRegoIamento ce853/2004, allegato Ill, Sezione VII,

Capitolo 3, Lettera D, Punto 3.



LKutipasti fredtl

Alici Marinate
Misticanza, Cipolla Rossa Caramellata

Cocktail di Gamberi
Insalata di Mare
Antipasto Misto

Polpo con Nuvola di Patate - Olive Taggiasche

Cozze o Vongole alla Marinara
Zuppetta di Cozze e Vongole
Capesante Gratinate (n.3)

Gratinato Misto

15

17

17

17,5

22

14

17

17

20

* In caso di irreperibilita del prodotto fresco sul mercato la pietanza verra proposta con prodotto surgelato



 piims

Risotto alla Marinara
rosso con brodo di pesce e sugo di seppia

Strozzapreti al Salmone

Spaghetti alle Vongole

poverazze nostrane

Strozzapreti della Mami
gamberi, rucola, vongole, pomodorini

Tagliolini al Ragu di Polpo
Paccheri Crema di Pistacchio e Spada

Spaghetti allo Scoglio
pomodoro, frutti di mare, crostacei

Padella “Le 3 Caravelle” ( Minimo per 2 Pers. )
frutti di mare e crostacei

Paccheri All’astice Reale ( Minimo per 2 Pers. )

75’6M

Gardellina di Sardoncini Spinati
Sogliole Grigliate

Spiedini Misti
gamberi e calamari

Fritto Misto
gamberi, calamari, verdure

Coda di Rospo alla Griglia

Grigliata Mista

Branzino al Forno con Verdure

Cassetta Fantasia ( consigliato per 2 Persone )

grigliata con spiedini di gamberi e calamari, spada, sardoncini,
sogliola, coda di rospo, scampo, mazzancolla, capasanta, piccolo gratinato

14,5

15
15,5

15,5

16
16
16,5

a persona 24,5

apersona 28

15
17
17
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22
24
28
48



Tagliere di Terra

selezione di salumi e formaggi, confetture e miele biologico

Bresaola, Rucola e Grana

i

Gnocchetti al Pomodoro
Penne all’Arrabbiata

Tagliatelle al Ragu

75’6M

Cotoletta con Patate Fritte
Petto di Pollo Grigliato con Patate Fritte

Filetto di Manzo con verdure grigliate

[ o (Jegoas @

Pannacotta di carote e miso
ponzu gel, cipolla croccante, mayo, aglio nero, quinoa, mizuna

Strozzapreti
al pesto di zucchine e mandorle

Tortino di Zucca
spinaci, crema di zucca, pomodorini confit, prezzemolo, olio alle erbe

18
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15
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Insalata Verde
Insalata Mista
Patate Fritte

Verdure alla Griglia
melanzane, peperone, pomodoro, zucchine

Pinzimonio

ZM@W@

Insalata Greca
pomodori, cipolla rossa, cetrioli, olive, feta greca dop

Tartare di Barbabietola
quinoa, mela verde, cipolla croccante, burrata, rucola, olio al dragoncello

Caprese
pomodoro, mozzarella di bufala DOP, basilico

Norvegese
insalata verde, salmone, gamberetti, cipolla tropea, cetriolo, ravanelli

14

15

15

16
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Le Classiche

Marinara pomodoro, aglio, origano, olio

Margherita pomodoro, mozzarella

Napoletana pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

Romana pomodoro, mozzarella, capperi,acciughe, origano

Prosciutto Cotto pomodoro, mozzarella, prosc.cotto

Funghi pomodoro, mozzarella, funghi freschi o trifolati

Salsiccia pomodoro, mozzarella, salsiccia

Melanzane pomodoro, mozzarella, melanzane

Prosciutto Cotto e Funghi pomodoro, mozzarella, prosc. cotto e funghi
Tonno e Cipolla pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Diavola pomodoro, mozzarella, salame piccante

Patatosa pomodoro, mozzarella, patate fritte

4 Stagioni pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini, funghi trifolati, olive
Capricciosa pomodoro, mozzarella, cotto, carciofini, funghi

Wiirstel pomodoro, mozzarella, wiirstel

Bufala e Basilico pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Prosciutto Crudo pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

Salsiccia e Melanzane pomodoro, mozzarella, salsiccia, melanzane

Verdure Grigliate pomodoro, mozzarella, verdure grigliate

Bresaola pomodoro, mozzarella, bresaola igp, rucola, grana

Maialina pomodoro, mozzarella, salsiccia, salame pic, wiirstel

Inferno pomodoro, mozzarella, salame piccante, acciughe, capperi, olive peperonc.

Parmigiana pomodoro, mozzarella, melanzane, grana, pomodorini
Nostromo pomodoro, mozzarella, tonno, olive nere, capperi acciughe origano
Americana pomodoro, mozzarella, patatine fritte, salsiccia, wiirstel

Caprese pomodoro, mozzarella, bufala, pomodorini, basilico

Ortolana pomodoro, mozzarella, melanzane, radicchio, funghi, rucola, pomodorini
Tirolese pomodoro, mozzarella, speck, funghi

7,5

8,5
8,5
8,5
8,5
8,5

9,5
9,5
9,5
9,5
9,5
9,5

10

1
11
11
11
11
11
11

11
11

PIZZA STESA + 2 euro - DOPPIO IMPASTO + 2 euro

AGGIUNTE E VARIAZIONI; PAT.FRITTE +1.5 euro - INGR.VARI +1.5 euro - SALUMI + 2 euro - FORMAGGI + 2 euro



Boscaiola pomodoro, mozzarella, salsiccia, misto funghi

Campagnola pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, peperoni grigliati

Le 3 Caravelle pom., mozz., salame piccante, radicchio, funghi freschi salsiccia, wiirstel
Bomba pomodoro, mozzarella, salame picc, prosc. crudo, peperoni grigliati, cipolla

Contadina pomodoro, mozzarella, salame piccante, melanzane, salsiccia

Le Schiacciatine

Bianca
Rossa
Crudo olio, sale, prosc. crudo

Valtellina burrata, pomodorini, bresaola, rucola

Calzoni

Classico pomodoro, mozzarella, prosc.cotto
Farcito mozzarella, prosc.cotto, funghi, carciofini

Vegetariano mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni

4 Formaggi
La Trentinona gorgonzola, speck, mozzarella
La Trentina mozzarella, taleggio, speck, funghi, salsiccia

Gamberi e Zucchine pomodorini, gamberi, zucchine grigl.

La Nina pomodoro, gamberi, funghi, grana

La Norvegese mozzarella, salmone affumicato, cipolla, pomodorini
La Catalana polpo, patate, mozz., pomodorini, olive

Frutti di Mare pomodoro, aglio, molluschi, crostacei, origano

Iberica pomodoro, mozz. bufala DOP a fette, Alici del Cantabrico, pomodorini, rucola

11
12
12
12
12
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12
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12,5
14
15
15
16
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Bar

AT o X E1 I F: W OX-TX- W (frizzante o fermo o rosso)

calice 4
1/4 Lit.
1/2 Lit.
1 Lit. 14
mBirra alla Spina
piccola 4
media 6
1 Lit. 12,5

Coca Cola EIEENLE

piccola 4,5
media 6
1 Lit. 12
Bibite bottiglia 0.33 4,5
Acqua nat. panna bottiglia 0.75
Acqua gas. S. pellegrino bottiglia 0.75

Caffe, Amari e Distillati

Vodka, liquori e amari nazionali 4,5
Grappe e distillati a/7
Caffe

Caffé decaffeinato / Orzo
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